.. La cocolle, vourn négale. !



1- Salade César

Poulet grillé, parmigiano, croutons, sauce César

2- Salade Mozzarelline

Petite mozzarella, tomates cerise, roquette

3- Salade Burrata

Roquette, burrata, tomates cerise, vinaigrette au basilic

4- Salade la Cocotte

Feuille de mozzarella, tomate, basilic, thon, olive

5- Salade Frcnchy

Noix, roqugfort,farando]e de salade, vinaigrette miel orange

6- Salade Pécheur

Farandole de salade, persil, moules, calamars, crevettes, seiches, tomate

7- Salade Hawayenne
Farandole de salade, roquette, kiwi, ananas, orange, thon, capre,

vinaigrette de curry

17 dt

19 dt

19 dt

19 dt

23 dt

25 dt



Nos Palen
8- Penne All ‘arrabbiata
Sauce tomate, piment de Cayenne, persil, capre
9- Spaghetti Pesto clovis
Pesto, clovis, piment de Cayenne
10- Spaghetti Pesto chevrettes
11- Papillon Rosé
Chevrettes, sauce rose, tomate cerise
12- Spaghetti carbonara
Jambon de poulet fumé, créme, ou (supplément pancetta 4 dt)
13-Penne 4 fromages
14- Spaghetti Fruits de Mer
Sauce tomate fraiche, moules, chevrettes, Calamars
15- Spaghetti alle vongole
Moules, clovis, piment de Cayenne, persil, ail
16- Spaghetti a ’encre de Seiche
Encre de seiche, Seiches, ail, tomate cerise
17-Spaghetti Boutargue
Boutargue, piment de Cayenne, ail, persil

18- Penne au Saumon
Sauce rosé, saumon fumé

Nos Plalrn

19- Scaloppini de Poulet au Citron
Blanc de poulet, sauce citronnée, riz

20- Chilie Con Carne

Viande hachée, haricots rouges, fromage gratiné

21- Poulet Chasseur

Blanc de poulet, champignons, Iégumes sautés, sauce créme
champignon frais

22- Stracette a la Roquette
Faux filet, roquette, fromage fondu

23- Emincé deVeau a la zuriquoise
Faux filet, creme, champignons frais, riz a la cannelle ou pignon

24- Assortiment de viandes a la «diety
Blanc de poulet grillé, faux filet grillé, légumes grillés

15 dt

18 dt

18 dt
19 dt

20 dt

21 dt
22 dt

23 dt

23 dt

23 dt

24 dt

18 dt

19 dt

22 dt

22 dt

25 dt

28 dt



Nosn Dennenlr

45- Cannoli Sicilienne
46-Tiramisu

47- Dessert du jour

Nos Boinnors

48- Eau Minéerale 0,5¢l

49- Eau Gazifiée 0,5cl

50- Café Nespresso

51- Jus frais

52-Virgin Mojito Classique
53- Virgin Mojito Fraise
54-Virgin Mojito Framboise

55- Boisson Gazeuse

RESTAURENT MOULES FRITES

Les Berges Du Lac 1

Gammarth supérieur

CONTACT ET RESERVATION 28 20 44 44

7 dt
8 dt
8 dt

I dt
I dt
3 dt
4 dt
4 dt
5 dt
5 dt
3 dt



Toutes nos cocottes sont a base d"h}i}e_-._ "olive

Non Cocollen 1. cowoe
ol

25- Moules Marinieres 21 dt

Oignon, persil, ail

26- Moules a la créeme 22 dt
Oignon, persil, ail, créme fraiche

27- Moules Méridionales 22 dt
Tomate, ail, oignon,aubergine, courgette, basilic frais

28- Moules a ’oignons Caramelisé 22 dt
Ail, oignon caramélisé, vinaigre balsamic

29- Moules alla Diavola 22 dt
Oignon,persﬂ, piment de cayenne, paprika

30- Moules aux fines herbes 22 dt
Ail, thym, romarin, basilic

31- Moules a la moutarde 23dt
Creme fraiche, moutarde, oignon, persil, ail

32- Moules au Curry 24 dt
Créme fraiche, curry, oignon, persil

33- Moules Trois Fromages 24 dt
34- Moules au Roquefort 25 dt
35- Marmites de Fruits de Mer 35 dt
Crevettes, seiches, calamars, moules, clovis, sauce tomate, ail, oignon,

persil, tomate cerise

36- Moules a la Pancetta 36 dt

Oignon, ail, persil, créme fraiche, Pancetta



Menu enfant

37- Escalope paneés, frites, eau 14 dt

38- Moules Gratinées a la bourguignonne 21 dt
Ail, persil, beurre

39- Moules Gratinées a la Provencale 21 dt
40- Moules Gratinées aux 3 fromages 22 dt
41- Moules Gratinées aux Pignons 27 dt
42-Moules Gratinées Alla Tarantina 24 dt

Piment, ail, huile, tomate, citron

Nos Plaleaux

43- Fritto Misto 28 dt

Calamars, seiches, crevettes, moules

44- Fruits de Mer alla Plancia 42 dt

Calamars, seiches, crevettes, moules, légumes sautés, sauce samourai’

j www.lacocotte.tn
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